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1. Grundlagen der Stiftung

Vom DEHOGA Thiringen e.V. und dem Erfurter Gastro Bildung GmbH (ergab) wurde im Jahre
2008 die Stiftung fiir gastronomische und touristische Bildung gegriindet.

Im Thiringer Stiftungsverzeichnis unter der Nummer 925 eingetragen, ist sie eine anerkannte
gemeinnitzige Stiftung blirgerlichen Rechts.

Ziele und Aufgaben der Stiftung:
Stiftungszweck ist die Forderung der gastronomischen und touristischen Bildung, die Forde-
rung der Kochkunst und der Ess- und Tafelkultur sowie die Forderung der Berufsausbildung.

Die Stiftung hat seit ihrer Griindung einige nennenswerte Aktivitaten umsetzen kénnen. Dazu
gehoren:

e Forderung und Coaching leistungsstarker Auszubildenden aus den HOGA-Berufen

e Durchfiihrung der Thiringer Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen Berufen

e Vorbereitung der Jugendlichen auf die Deutschen Jugendmeisterschaften in den gast-
gewerblichen Berufen

e Auszeichnung der Berufsbesten Auszubildenden der Systemgastronomie in Thiringen

e neue Konzeptionierung der Deutschen Jugendmeisterschaften in den gastgewerbli-
chen Berufen

e Werbung Branchennachwuchs fiir das Gastgewerbe

e Realisierung von Jugendweiheseminaren

Der Vorstand der Stiftung bestand im Jahr 2023 aus zwei Personen:
- Mark A. Kiihnelt als Prasident des DEHOGA Thiringen e.V.

- Dirk Ellinger als Geschaftsflihrer der DEHOGA Thiringen KOMPETENZZENTRUM
gGmbH
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Die Stiftung hat einen Beirat. Im Jahr 2023 legten zwei Mitglieder des Beirates ihr Amt nieder.
Die Beiratsmitglieder waren im Jahre 2023 folgende Personen:

Hotel & Restaurant "Zur Kanone"
Tautenhain

Name Berufung zum | Bemerkung

Monika Lips 01.01.2022 Stellvertretende Beiratsvorsit-
Hotel - Restaurant 'Zwerg- zende

schlésschen' Gera

Falk Nebeck 01.01.2022 Beiratsvorsitzender

Familotel Wurzbach

Catrin Auerbach 01.01.2022

Burghof Kyffhauser Betreibergesell-

schaft mbH

Ina Gobel 01.01.2022

Hotel Kepplers Ecke Wingerode

Jacqueline Schambach 01.01.2022

AHORN Panorama Hotel Oberhof

Stefan Gotz 01.01.2022

Hotel Mercure Erfurt Altstadt

Olaf Seibicke 01.01.2022 Niederlegung zum 05.09.2023
Hotel Der Lindenhof Gotha

Jana Sorgel 01.01.2022 Niederlegung zum 05.09.2023

Die Stiftung hat keine Mitarbeiter, sie erbringt ihre Leistungen ausschlieRlich mit Hilfe der eh-
renamtlichen Tatigkeiten der Mitarbeiter im DEHOGA Thiringen KOMPETENZZENTRUM, so-
wie der vorbenannten ehrenamtlich tatigen Personen in den Stiftungsgremien.
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2. Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen Berufen

Nach einem anstrengenden Wettkampftag im DEHOGA Thiringen Kompetenzzentrum ste-
hen die Thiringer Jugendmeister 2023 aus den gastgewerblichen Ausbildungsberufen
Koch/Ko6chin, Restaurantfachmann/frau und Hotelfachmann/frau fest.

Insgesamt 23 Auszubildende aus vier Nationen stellten sich in den drei Berufsgruppen der
gastgewerblichen Ausbildungsberufe. Nach einer kurzen BegriiRung am Vormittag, legten
die Teilnehmer ihre berufsgruppenspezifischen Prifungen unter der Aufsicht der jeweiligen
Fachjury ab. Dabei hatten die Nachwuchskoche die Aufgabe das vorgegebene 4-Gang-Menii
unter anderem mit Lachsforelle, Thiiringer Spargel, Poularden-Brust und Erdbeeren fiir 8
Personen eigenstandig zu interpretieren und zuzubereiten. Punkte von der Jury gab es nicht
nur auf Geschmack, Kreativitat und Prasentation des Mends, bewertet wurden auch Sauber-
keit, Zeiteinteilung, Rohstoffverarbeitung und Arbeitstechniken.

Als Sieger Uberzeugte hier Tuan Huy Nguyen aus dem Radisson BLU Hotel in Erfurt. Auf Platz
zwei und drei folgten Ricardo Hupel vom Spa & Golf Resort Weimarer Land in Blankenhain
und Jonathan Gunkel vom Hotel Kepplers Ecke in Wingerode.

Wie wird ein Geflligelcocktail fachgerecht zubereitet? Wer hat beim Spirituosentasting den
richtigen Riecher? Diese und andere Aufgaben galt es flr die kiinftigen Restaurantfachleute
neben dem Eindecken einer Festtafel und dem Service am Gast zu bewaltigen.

Den ersten Platz bei den angehenden Restaurantfachkraften holte sich Sina Kowarzik aus
dem Radisson BLU Hotel in Erfurt. Silber und Bronze gingen an Genesis Jazmin Sanchez San-
tana vom Land- und Golfhotel Alte Fliegerschule in Eisenach und Bastian Fischer aus dem Vi-
enna House By Wyndham Thiringer Hof in Eisenach.

Die Auszubildenden im Hotelfach l6sten eine Marketingaufgabe. Geschulte Augen zeigten
dann die Teilnehmer beim Zimmercheck und beim Rezeptionsgesprach musste die ein oder
andere knifflige Situation charmant geldst werden.

Das Hotelfach liegt dieses Jahr fest in Weimarer Hand. Meisterlich schaffte es Roxana Rothig
vom Hotel Elephant in Weimar und errang den Sieg flir den Ausbildungsbereich Hotelfach.
Theo Kurpierz ebenfalls vom Hotel Elephant Weimar schaffte es auf Platz zwei. Gefolgt von
Justine Hollmann vom Hotel Dorint auf dem dritten Platz.
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Den Hohepunkt der Meisterschaften bildete nach dem kulinarischen Genuss die feierliche
Siegerehrung vor den geladenen Gasten. Mark A. Kiihnelt, Prasident des DEHOGA Thiiringen
und Hauptgeschaftsfihrer Dirk Ellinger, (iberreichten gemeinsam mit den Juryvorsitzenden
der Fachbereiche die Urkunden und attraktive Sach- und Geldpreise an die Teilnehmer und
gratulierten den Auszubildenden zu ihren hervorragenden Leistungen.

Nach dem die Sieger feststanden wurde in Absprache mit den Jurys, der Ausbildungskoordi-
nation und den Betrieben eine Trainingsplan fir die Deutschen Meisterschaften erstellt und
realisiert. Leider schafften wir mit unserer Thiringer Mannschaft keine Platzierung.

3. First Date Tourismus

Im Jahr 2023 ging dieses Projekt in die zweite Saison. Dieses Projekt lief unter der Federfiih-
rung der Thiiringer Tourismusgesellschaft.

Zu den Unterstiitzern von First Date Tourismus zahlen neben der IHK Erfurt, der IHK Ostthii-
ringen, der ThAFF erneut das Team des Kompetenzzentrums der DEHOGA Thiiringen.

Die Azubis und Berufsstarter kamen aus der Thiiringentherme und der Tourist Information in
Muhlhausen, Weimar und Bad Liebenstein, aus den Hotels Radisson Blue Erfurt, Hotel Russi-
scher Hof Weimar, dem Mercure Hotel in Gera. Mit zum Team gehoren die IU in Erfurt, die
DHGE und die Fachhochschule Schmalkalden.

In Erfurt fand dies im ,360Grad Thiiringen Digital Entdecken” vom 05. bis 07. September 2023
statt.
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Es ging dabei, wie im letzten Jahr darum, den Schiilerinnen und Schilern auf unkonventionelle

Weise, mit Freude und auf Augenhdhe zu vermitteln, was der Berufskosmos der Branche fir

sie bereithalten kann. First Date Tourismus | Dein Jobstart in Thiiringen soll fir sie den Tou-

rismus in Thiringen erleb- und sichtbar machen. Denn, auch das war eine Erfahrung aus dem

letzten Jahr, viele Jugendliche sind sich der Bedeutung des Tourismus in ihrer eigenen Heimat

wenig oder gar nicht bewusst. Das zu vermitteln, geht auf einer Berufsmesse, in der die tou-

ristische Ausbildung eines von vielen Angeboten ist, dann eben doch nicht auf.

Ausgelobt wurde durch die Stiftung fiir gastronomische und touristische Bildung ein Koch-

Work-Shop fiir die beste Teilnehmerklasse an den Wettbewerben, im DEHOGA Thiiringen
KOMPETENZZENTRUM.

4. Sonstiges

Im Jahr 2023 fanden drei Vorstandssitzungen statt. Gegenstand waren insbesondere die Ar-
beits- und Projektplanung, dabei die Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen Beru-
fen, Schulprojekte und ihre Realisierung sowie das Projekt DEHOGA Minikdche.

Dies Themen wurden auch auf den beiden realisierten Beiratssitzungen diskutiert.

Ebenso beschaftigten sich die beiden Gremien der Stiftung mit dem Sachstand der Satzungs-
anderung.
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