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1. Grundlagen der Stiftung

Vom DEHOGA Thiringen e.V. und dem Erfurter Gastro Bildung GmbH (ergab) wurde im Jahre
2008 die Stiftung fiir gastronomische und touristische Bildung gegriindet.

Im Thiringer Stiftungsverzeichnis unter der Nummer 925 eingetragen, ist sie eine anerkannte
gemeinnitzige Stiftung biirgerlichen Rechts.

Ziele und Aufgaben der Stiftung:
Stiftungszweck ist die Forderung der gastronomischen und touristischen Bildung, die Foérde-
rung der Kochkunst und der Ess- und Tafelkultur sowie die Férderung der Berufsausbildung.

Die Stiftung hat seit ihrer Griindung einige nennenswerte Aktivitdten umsetzen kénnen. Dazu
gehéren:

e Forderung und Coaching leistungsstarker Auszubildenden aus den HOGA-Berufen

e Durchfihrung der Thiringer Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen Berufen

¢ Vorbereitung der Jugendlichen auf die Deutschen Jugendmeisterschaften in den gast-
gewerblichen Berufen

e Auszeichnung der Berufsbesten Auszubildenden der Systemgastronomie in Thiiringen

¢ neue Konzeptionierung der Deutschen Jugendmeisterschaften in den gastgewerbli-
chen Berufen

¢ Werbung Branchennachwuchs fiir das Gastgewerbe

e Realisierung von Jugendweiheseminaren

Der Vorstand der Stiftung bestand im Jahr 2024 aus zwei Personen:
- Mark A. Kiihnelt als Prasident des DEHOGA Thiiringen e.V.

- Dirk Ellinger als Geschiftsfiihrer der DEHOGA Thiringen KOMPETENZZENTRUM
gGmbH
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Die Stiftung hat einen Beirat. Im Jahr 2024 legten zwei Mitglieder des Beirates ihr Amt nieder.
Die Beiratsmitglieder waren im Jahre 2024 folgende Personen:

Name Berufung zum | Bemerkung
Monika Lips 01.01.2022 Stellvertretende Beiratsvorsit-
Hotel - Restaurant 'Zwerg- zende

schldosschen' Gera

Falk Neubeck 01.01.2022 Beiratsvorsitzender
Familotel Wurzbach

Catrin Auerbach 01.01.2022

Burghof Kyffhduser Betreibergesell-

schaft mbH

Ina Gobel 01.01.2022

Hotel Kepplers Ecke Wingerode

Jacqueline Schambach 01.01.2022

AHORN Panorama Hotel Oberhof

Stefan Gotz 01.01.2022

Hotel Mercure Erfurt Altstadt

Die Stiftung hat keine Mitarbeiter, sie erbringt ihre Leistungen ausschlieBlich mit Hilfe der eh-
renamtlichen Tatigkeiten der Mitarbeiter im DEHOGA Thiiringen KOMPETENZZENTRUM, so-
wie der vorbenannten ehrenamtlich tatigen Personen in den Stiftungsgremien.

2. Beteiligung

Die Stiftung ist an der DEHOGA Thiiringen Kompetenzzentrum gGmbH mit 30 Prozent am
Stammbkapital beteiligt. Der Nennwert betragt 30 T€. Die Beteiligung wurde entgeltfrei {iber-
tragen und ist mithin in der Jahresrechnung nicht ausgewiesen.

3. Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen Berufen

Nach zwei aufregenden Wettkampftagen am 27. und 28. Mai 2024 im DEHOGA Thiiringen
Kompetenzzentrum stehen die Thiiringer Jugendmeister 2024 aus den gastgewerblichen
Ausbildungsberufen Koch/Kéchin, Restaurantfachmann/frau und Hotelfachmann/frau fest.

Insgesamt 20 Auszubildende stellten sich der Herausforderung bei den nunmehr 30. Thirin-
ger jugendmeisterschaften.

Bereits gestern traten die Auszubildenden zum Theoriewettkampf, bestehend aus Fachtheo-
rie, Fachrechnen und Warenerkennung, gegeneinander an. Die Besten jeder Berufsgruppe
gingen heute im DEHOGA Thiiringen KOMPETENZZENTRUM an den Start, um ihre prakti-
schen Fahigkeiten unter Beweis zu stellen.
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Nach einer kurzen BegriiBung am Vormittag, legten die Teilnehmer ihre berufsgruppenspezi-
fischen Prifungen unter der Aufsicht der jeweiligen Fachjury ab. Dabei hatten die Nach-
wuchskdche die Aufgabe das vorgegebene 4-Gang-Menii unter anderem mit Matjes, Stan-
genspargel, Kaninchen- und Hasenriicken und Himbeeren fiir sechs Personen eigenstandig
zu interpretieren und zuzubereiten. Punkte von der Jury gab es nicht nur auf Geschmack,
Kreativitat und Prasentation des Mendis, bewertet wurden auch Sauberkeit, Zeiteinteilung,
Rohstoffverarbeitung und Arbeitstechniken.

Als Sieger liberzeugte hier
Phil Dorfer vom Hotel
Schwarzer Bér in Jena. Auf
Platz zwei und drei folg-
ten Natalie Ullrich vom
AHORN Berghotel Fried-
richroda und Francesco
Mietz vom Victor’s Resi-
denz Hotel in Erfurt.

Wie wird ein Gefligel-
cocktail fachgerecht zube-
reitet oder wie erfolgt das
fachgerechte Filettieren einer Forelle am Tisch des Gastes? Diese und andere Aufgaben galt
es fur die kunftigen Restaurantfachleute neben dem Eindecken einer Festtafel und dem Ser-
vice am Gast zu meistern.

Den ersten Platz bei den angehenden Restaurantfachkraften holte sich Lara Grafenstein aus
dem Berg & Spa Hotel Gabelbach. Silber und Bronze gingen an Muhammad Anas vom Aktiv
& Vital Hotel Thiiringen in Schmalkalden und Duc Minh Nguyen vom AHORN Panorama Hotel
Oberhof.

Die Auszubildenden im Hotelfach l6sten eine Marketingaufgabe. Starke Nerven zeigten dann
die Teilnehmer beim Rezeptionsgesprach. Hier galt es die ein oder andere knifflige Situation
charmant zu l6sen.

Meisterlich schaffte es Lakshay Sehrawat vom H+ Hotel & Spa in Friedrichroda und errang
den Sieg fiir den Ausbildungsbereich Hotelfach. Hilda Nduta vom Victor’s Residenz-Hotel
Gera schaffte es auf Platz zwei. Gefolgt von Josefine Kny vom Hotel Kepplers Ecke in Winge-
rode auf dem dritten Platz.

Den Hohepunkt der Meisterschaften bildete nach dem kulinarischen Genuss die feierliche
Siegerehrung vor den geladenen Gasten. Mark A. Kiihnelt, Prasident des DEHOGA Thiiringen
und Hauptgeschaftsfiihrer Dirk Ellinger, tiberreichten gemeinsam mit den Juryvorsitzenden
der Fachbereiche die Urkunden und attraktive Sach- und Geldpreise an die Teilnehmer und
gratulierten den Auszubildenden zu ihren hervorragenden Leistungen.
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4. First Date Tourismus

Vom 7. bis 9. August 2024 ging das Projekt First Date Tourismus
in die dritte Saison. Dieses Projekt lauft unter der Federfiihrung
der Thiringer Tourismusgesellschaft.

Zu den Unterstitzern von First Date Tourismus zdhlen neben DAIE
der IHK Erfurt, der IHK Ostthiringen, der ThAFF, das DEHOGA

Thiringen KOMPETENZZENTRUM erstmalig die Erfurt Touris- »
mus und Marketing GmbH. TOUR'SMOS

Dein Jobstart in Thiiringen

Neu in 2024 war die Location: der Kommandantengarten auf
dem Erfurter Petersberg. Hier veranstalteten die Touristikerinnen und Touristiker ihre Spiele-
runden und Workshops mit den Schilerinnen und Schiilern. An die teilnehmenden Azubis,
Studis, Fachkrafte stand die Aufgabe, ihren Arbeitsalltag und ihr Unternehmen in eine Spieli-
dee zu Ubersetzen. Es wurde wieder geratselt, geschatzt, die eigene Geschicklichkeit und die
Kommunikationsfahigkeit getestet. Das Mitmachen der Schilerinnen und Schiiler wurde mit
Punkten hononiert. Es hieR also fir sie fleiBig sammeln und um den taglich wechselnden Klas-
senpreis spielen.

Neu in diesem Jahr war auch, dass nicht nur die Schiilerinnen und Schiiler aufgefordert waren,
Punkte zu sammeln, sondern auch die Padagoginnen und Padagogen. Ziel war, dass auch sie
sich besser mit den Angeboten der Unternehmen und Partner in Punkto Berufsorientierung
vertraut machen. Denn, dass die IHK Erfurt auch ,Hausbesuche” macht und das DEHOGA-
Kompetenzzentrum auf Wunsch mit einer mobilen Kiiche auf Schulhoftour geht, ist bisher viel
zu wenig bekannt.

Ausgelobt wurde durch die Stiftung fiir gastronomische und touristische Bildung ein Koch-
Work-Shop fiir die beste Teilnehmerklasse an den Wettbewerben, im DEHOGA Thiringen
KOMPETENZZENTRUM.

5. Sonstiges

Im Jahr 2024 fanden drei Vorstandssitzungen statt. Gegenstand waren insbesondere die Ar-
beits- und Projektplanung, dabei die Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen Beru-
fen und der Ausbau von Schulprojekten, um an Regelschulen und Gymnasien fiir die Branche
und deren Berufsfelder zu werben.

Dies Themen wurden auch auf den drei realisierten Beiratssitzungen diskutiert.

Erfurt, 04.06.2024

./ »
Dirk Ellinger ’
Vorstand



