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1. Grundlagen der Stiftung

Vom DEHOGA Thiringen e.V. und dem Erfurter Gastro 8ildung GmbH{ergab) wurde im Jahre
2008 die Stiftung flr gastronomische und touristische Bildung gegriindet.

tm Thiiringer Stiftungsverzeichnis unter der Nummer 925 eingetragen, ist sie eine anerkann-
te gemeinniitzige Stiftung biirgertichen Rechts.

Die Ziele und Aufgaben der Stiftung sind:
Stiftungszweck ist die Férderung der gastronomischen und touristischen Bildung, die Firde-
rung der Kochkunst und der Ess- und Tafelkultur sowie die Forderung der Berufsausbildung.

Die Stiftung hat seit threr Grindung 2008 bis ins Jahr 2014 einige nennenswerte Aktivititen
umsetzen kénnen. Dazu gehidren:

« Fdrderung und Coaching leistungsstarker Auszubildenden aus den MOGA-Berufen

» die Durchfithrung der Thilringer Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen Be-
rufen

» die Vorbereitung auf die Deutschen Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen
Berufen

s die Auszeichnung der Berufsbesten in der Systemgastronomie in Thiringen

* neue Konzeptionierung der Deutschen fugendmeisterschaften in den gastgewerbli-
chen Berufen

Der Vorstand der Stiftung besteht aus zweil Personen, zum einen vertreten durch Frau Gu-
drun Miinnich, als Vorstandsvorsitzende sowie seit September 2016 Frau Ines Wilczak.

Die Stiftung hat einen Handiungshevollméchtigten, dies ist Dirk Ellinger, der Hauptgeschifts-
fiithrer des DEHOGA Thiiringen .V,

Die Stiftung hat einen Beirat. Die Beiratsmitglieder waren im Jahre 2016 folgende Personen:

- Falk Neubeck vom Familotel Wurzbach
- Thomas Ginther von der Kaisersaal Erfurt GmbH
- Peter Henzel vom Hotel Séchsischer Hof in Meiningen.

Die Stiftung hat keine Mitarbeiter, sie erbringt ihre Leistungen ausschlielilich mit Hilfe der
ehrenamtiichen Titigkeiten der Mitarbeiter im DEHOGA Thilringen KOMPETENZZENTRUM,
sowie der vorhenannten ehrenamitlich titigen Personen in den Stiftungsgremien.

Vorslard, Gudrun Méinnich Sankvarbindungen selbststindige Stiftung des burgarlichen Rechts
Vorstaed: ines Wilczak Deutscha Kraditbank aingetragen boim Thiringer Landesverwaliungsami
¥onte: 1001181687 Stiffungeverraichnis-Mr, 925

B 120300 00
Sitz der Btiftung: Erfurt Bteusrnummer: 151/142/078118
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2. Die Aus- und Weiterbildungssituation im Thiringer Gastgewerbe

Aus Sicht des DEHOGA Thiiringen muss die Arbeitskrafte-und Ausbildungssituation im Gast-
gewerbe des Freistaates Thiringen Situation insgesamt als angespannt bezeichnet werden.
Dies bezieht sich zum einen auf die Fachkrifte, die Auszubildenden aber auch die Unter-
nehmer.

Zurn 30.06.2015 waren im Gastgewerbe des Freistaates Thidringen 22.057 Mitarbeiter sozi-
alversicherungspflichtig beschiftigt. Davon 11.689 in Vollzeit und 10.368 in Teilzeit.*

In den letzten Jahren ist eine leicht sinkende Mitarbeiterzahl und ein Trend zur kurzfristigen
Beschéftigung in der Branche zu verzeichnen. Dies liegt aber nicht darin begriindet, dass Ar-

beitsplitze abgebaut wurden, sondern nicht besetzt werden konnten. Dies spiegeit sich auch
in der Aushildung wieder. 2

Nach Angaben der Bundesagentur fiir Arbeit waren beispielsweise im September 2015 im
Freistaat Thiringen 828 Arbeits- und 117 Berufsaushildungsstellen im Gastgewerbe als offen
gemeldet.’

Nach Einschdtizungen des DEHOGA Thilringen ist die tatsichliche Zaht als hdher einzuschit-
zen, wobei sie nicht genau quantifiziert werden kann.

Im Gastgewerbe des Freistaates sind aktuell 45 % der Unternehmer, 55 Jahre und alter.
Dies bedeutet, dass in den nachsten Jahren flr fast die Halfte der gastgewerblichen Unter-
nehmen eine Ubergabe ansteht. Leider fehlen die Ubernehmenden, also die Nachfolger, dies
wird aber auch insbesondere dadurch erschwert, dass die Fachkrifte fehlen,

Denn wenn keine Fachkrifte gefunden werden kénnen, kann es auch keine Ubernahrme der
Unternehmen geben.

Ob das Geschaftsmodel des Familienbetriebes weiterhin so funktionieren wird, wie in der
Vergangenheit, muss leider bezweifelt werden, wenn die Rahmenbedingungen nicht stim-
rmen. Dies sind zum einen die Einkormmensmdglichkeiten fir Unternehmer im Gastgewerbe,
die hdufig, insbesondere auch im Lichte der Arbeitszeiten, nicht ausreichen, um die Fxistenz
angemessen zu sichern.

| Bundesagentur fir Arbeit — Arbeitsmarkt in Zahlen — Beschaftigungsstatistik
. Kunjunkturerhebungan des DEHOGA Tharingen e V.
Bundasagantur fur Arbeit — Arbeits- und Ausbildungsstellenmarkt September 2015
4 Erhebungen der Thiringer IHK's - Oktober 2015
Varstand: Gudrun Minnich Bankverbindungen sethatstiinglge Stiflung des burgerichon Rechts
Vorstand: ines Wilczak Deutsche Kreditbank elngatragan balm Thiringsy Landesverwaltungsamt
Kenla: 1001181857 Siiftungevarzeichnla-hr. 825

falz 120300 00
Sitz der Sliftung: Edfurt Shevarnuramer: 153142078118
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Andererseits ufert, und gerade das belegen die Konjunkturumfragen des DEHOGA Thirin-
gen” sehr deutlich, die Birokratie, gerade fir Klein- und Kleinstunternehmen immer weiter
aus. Auch die gesellschaftliche Wertschitzung der Dienstleistung in Deutschland ist leider
nicht entsprechend.

Die Ausbildungssituation muss insgesamt fur das Gastgewerbe als sehr angespannt charakte-
risiert werden.

Seit lahren sind rlickldufige Zahlen von Schulabgingern zu verzeichnen. Daraus ldsst sich
bereits zu Beginn die erste und wahrscheinlich gréfite Herausforderung der Branche ableiten
- Nachwuchs zu generieren.

Die allgemeine Beschiftigung im Gastgewerbe von September 2016 ging um 2,9 Prozent im
Vergleich zum Vormonat dieses Jahres zurlick. Verglichen mit dem Zeitraum Januar bis Sep-
tember 2015 mit dern diesjdhrigen Zeitraum ist ein Rickgang von 1,2 Prozent zu verzeich-

nen.t

Dieser Trend setzt sich beim Thema Aushildung im Thiiringer Gastgewerbe leider fort —
2016 konnten in den IHK-Regionen 5.848 betriebliche Neuvertrige gaschiossen werden,
lediglich 480 also 8,2 Prozent davon wurden in gastgewerblichen Berufen abgeschlossen,
was einem Riickgang von 4,1 Prozent im Vergleich zum Vorjahr entspricht,

Vor zehn Jahren waren im Thiringer Gastgewerbe insgesamt 3.600 Auszubildende zu ver-
zeichnen, im Jahr 2016 waren dies nur 1.179.

Tabelie 1: Aushildungsvertrige in Thiiringen °

hE‘tl’lEll;lICha‘K!MéhVErtfageh T T ‘S.QABI h 5903
davon in gastgewerblichen Berufen 480 (8,2%) 543 (9,2 %)
Aushildungsvertrige gesamt: (alle Ausbildungsjahre) 16.134 16.031
davon in gastgewerblichen Berufen 1.179(7,3%) | 1.226 {7,6 %)

s Kanjunktummfragen des DEHOGA Thitringen e.V. 2016
Thurmger Landesamt filr Statistik — Beschiftigte und Umsatz - Verdinderungsraten in Thiiringen
IHK Erfurt, Stand 31.10.2016

* Ebd.
g o
trhebung der Thiringer IMK's zum 31,10, 2016
Vargtand: Gudran Mismich Bankverbindungen selbatatdndiga Stittung des bargenichan Rechts
vorsand; Ines Wilerak Deutsehe Kredithank mingetragen beim Thuringer Landesverwsltungzamt

Kedo: 1001181997 Sliftungsverzeichris-Nr. 825
BLZ: 120300 00
Silz cet Stiflung: Efud Steusrnummer: 151/142/078118
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31 Prozent der Unternehmen in den alten Bundesldndern und sogar 45 Prozent der Unter-
nehmen in den neuen Bundestdndern konnten nicht alle angebotenen Ausbildungsplitze
2016 besetzen. ,Zehn Jahre zuvor hatte das nur fir 12 Prozent der Unternehmen gegolten.
Zuletzt erhielten fast 14.000 Betriebe iiberhaupt keine Bewerbungen.”*

Im Gastgewerbe antworteten sogar 61 Prozent der Unternehmen mit , Nein® auf die Frage,
ob alle angebotenen Ausbildungsplatze 2015 besetzt werden kannten.

Den negativen Trend belegen auch folgende Zahlen: im Zeitraum Oktober 2015 bis Juli 2016
ist in Deutschland im Vorjahresvergieich die Zahl der Bewerberinnen und Bewerber fiir eine
Aushildung ab Herbst 2016 konstant geblieben {+ 0,2 Prozent)”‘. Die Zah! der unbesetzten
Ausbildungspltze ist gegenlber dem Vorjahr gestiegen (+ 5,5 Prozent) und {bersteigt die
Zahl der unversorgten Bewerber um rd. 25.000. Auch gibt es im Juli 2016 mehr gemeldete
Ausbildungssiellen als gemeldete Bewerber.*?

Im Jahr 2015 helegten die beiden Ausbildungsberufe: Hotelfachmann/-fachfrau und
Koch/Kbchin im Top-20-Ranking der ,,neu abgeschlossenen Ausbildungsberufe” die Range 16
und 17. Der Aushildungsberuf Restaurantfachmann/-frau taucht im Ranking dagegen nicht
auf

Die Entwicklung der Anzahl von Ausbildungsbetrieben und ~Vertrigen in Thiiringen zeigt
jedoch, setzt man sie ins Verhaltnis zur Anzahl von 2008, leider eine stetig sinkende Tendenz.
Als Beispiel werden hierfiir die Zahlen der IHK Erfurt aufgefithrt, diese liegen 2008 noch bei
691 Betrieben und 1.893 Aushildungsvertrige, wohingegen es im Oktober 2016 lediglich
nach 315 Betriebe mit 672 Aushildungsvertragen gab.

Prozentual ausgedrickt bedeutet dies, dass die Anzahl der Aushildungsbetriebe im Zustin-
digkeitsbereich der IHK Erfurt um 54,41 Prozent seit 2008 zuriickgegangen ist, Die Anzahl der
Ausbildungsvertrige der IHK Erfurt ist sogar um 64,5 Prozent gesunken.*

" DK Aushildungsumfrage {2016)

M BbA — Situation auf dem Ausbildungstmarkt — Stand: luli 2016

* Ebd,

2 statistisches Bundesamt — Aushildungs-Ranking 2015

“ IHK Erfurt — Aushildungssituation in Thilringen, Stand 31.10.2016

Varatand: Gudrin Mirnich Bankverbindungen sethatsliingiue Siftung das birgerlichen Rachis
Vorstand; Ines Wilczak Deutsche Kreditbank elngelragen betn Thiringer Landesverwaltungsamt
Kento: 1001101857 Stiftungeverzelchaia-Nr. 925

BLYE 12030000
S e Stiftung: Edfur Stewernurarmer: 151/1420078118
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Tabelle 2: Entwicklung der Aushildungsbetriebe und -vertrége im Gastgewerbe {IHK Erfurt)

327

15

315

Aushildungsvertrige

1.893

1.624

1.312

1.026

847

718

665

696

672

Dieses Szenario ist bedauerlicherweise auch auf alle anderen Regionen in Thiiringen {ber-
traghar. Es spiegelt sich in den entsprechenden Berufsgruppen folgendermaiien wieder:
2009 gab es noch 119 Fachkrifte im Gastgewerbe, 2015 sind es nur noch 42, dementspre-
chend 64,7 Prozent weniger. Hotelfachleute gab es 133, heute sind es nur noch 119, also

10,5 Prozent weniger.

lre Jahr 2009 wurden 314 Kochauszubildende verzeichnet, wohingegen 2015 lediglich noch
212 Kochlehrlinge thiiringenweit zu finden waren. Dies entspricht einem Rickgang von 32,5
Prozent. Auch die Anzahi der Restaurantfachleuten hat sich erheblich reduziert, vergleicht
man 132 zu 49, ist hierbei ein Verlust von 63 Prozent zu verzeichnen.'®

Tabelle 3: Fachkrafte ~ Absolventen der Berufsaushildung (Thiiringen)"’

Fachkraft im Gastgewerbe | 119 93 76 35 46 33 42
Hotelfachleute 133 150 131 91 126 94 119
Kéiche 314 | 246 {219 | 165 | 181 | 188 | 212
Restaurantfachieute 132 118 79 63 63 57 49
Summe 598 607 505 354 416 372 422

** IHK Erfurt — Aushildungssituation in Thiiringen, Stand 31.10.2016
i? IHI Erfurt - Ausbildungssituation in Thiringen, Stand 31.10.2016
Y IHK Erfurt — Ausbildungssituation in Thiringen, Stand 31.10.2016

Vorstand. Gudrun Monnich
Vorstand: Ines Wilczak

Sitz der Stiftung: Edurl

Bankvetbindutgen
Deutache Kreditbank
Kaonto: 10011814957
BLZ: 120 300 00

selbstsidndige Sliftung des bargerichen Rechts
aingeteagen bem Thivirger Landesverwaltungsaml
Stlttungaverzelchnis-Nr, 925

Sleuernummer: 1517142078118
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Die einst so attraktive Branche, in der es vor ein paar Jahren noch ein Privileg war eine Aus-
biidung abschlielen zu diirfen, hat erheblich an Attraktivitdt und an Modernitat verloren,
Auch der Wandel der Zeit und vor atlemn die heutigen Charakteristika der Generation, die sich
im Aushildungsalter befinden, sind nur schwer kompatibel mit den Anforderungen im Gast-
gewerbe. Sei es hinsichtlich der Bereitschaft an Wochenenden und Feiertagen zu arbeiten,
sei es hinsichtlich des aufzubringenden Durchhaltevermégens, hinsichtlich der Wertschit-
zung von Dienstleistungen auf hohem Niveau, der Kommunikation mit dem Gast, oder der
Achtung vor qualitativ hochwertigen, regionalen Produkten,

Wie aufpefiihrt ist das Gastgewerbe kleinteilig strukturiert und gearbeitet werden muss
dann, wenn Nachfrage da ist. Dies belduft sich zumeist auf die Abendstunden, die Wochen-
enden und Feiertage. Familienfreundlichkeit t&sst sich dabei nur schwer realisieren, was hau-
fig zur Abwanderung von Fachiraften in andere Branchen, oder aber zur Suche nach ande-
ren Ausbildungsberufen flhrt,

Ein weiterer Hauptfaktor ist die riickldufige Geburtenquote, die dazu flihrt, dass seit Jahren
weniger Schulabginger zu verzeichnen sind.

Die Jugendlichen von heute haben unglaublich viele Wahlméglichkeiten und sehr hohe An-
sprilche. Diese Anspriiche sind einer der Grilnde fir die wachsende Anzahi von Studienan-
fangern. Im Wintersemester 15/16 waren allein in Thilringen 50.163 Studierende™® ainge-
schrieben. Der Wettbewerb der Branchen und Ausbildungsberufe nimmt dementsprechend
weiterhin zu.

£s gibt Branchen, die Angebate in finanzieller Hinsicht machen, mit denen das Thiringer
Gastgewerbe schlichtweg nicht mithatten kann, gleichwohi es Nachwuchs braucht.

Ohne Fachkrafte kdnnen die heute schon und in Zukunft weiter zunehmenden offenen $tel-
ien nicht hesetzt werden. Dies ist bergits heute spilrbar, wenn z.B. auf dem Rennsteig wah-
rend der Woche tagsitber kein Lokal ein Mittagessen bietet, da die Offnungszeiten einge-
schirdnkt sind, oder Anfragen abgelehnt werden miissen, weil schlichtweg keine Mitarbeiter
verfiigbar sind, die die Giste versorgen kénnten,

Gerade junge Menschen gilt es endlich wieder fiir das Gastgewerbe zu begeistern, jedoch
keine falsche Erwartungen, wie die unzahligen Kochshows, zu wecken.

im Gastgewerhe ist ein Auszubildender vom ersten Tag an am Gast und erhdlt direktes
Feedback — dies ist die beste Bestitigung die man am Anfang seines Berufslebens erhalten
kann,

* Thiiringer Landesamt fir Statistik — Studierende insgesamt im Wintersemester 15/16
Verstand: Gudrus Mannich Bankverbindungen selbststdndige Stiftung des bargerichen Rechts
Vaorstindd: tnes Wilczak Diutsche Kroditbank eingotragen beim Thuringer Landesverwaltungsamt
Kepto, 1001181997 Stiftungsvarteichnlis.Nr, 925
BLZ: 120 300 00
Sitz der Siftung: Erfurt Stauarnummer: 154/142078118
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Einige Gastronomen, vor atlem familiengefiihrte KMU's zehren teilweise ausschliellich von
der Zufriedenheit ihrer Giste. Der Spafk am Umgang mit Menschen und an der Erbringung
von Dienstleistungen muss wieder mehr wertgeschdtzt werden und davon gilt es potentielie
Jugendliche zu {berzeugen.

Die Offentlichkeit mit ihren stindigen Diskussionen (iber die ungiinstigen Arbeitszeiten, als
auch vermehrt die Eltern, die nicht wollen, dass ihr Kind am Wochenende arbelten muss,
obwuohl! sie jedoch sehr gerne sonntags, statt zu kochen, essen gehen, aber auch die Politik
mit den sténdigen Regulierungen, wie 2.8, dem Mindestlahn oder Giberhalten Arbeitszeitge-
setzen, erschweren es unserer Branche immer mehr.,

Die dargelegten Herausforderungen bedirfen neuer Losungsansitze, denn der DEHOGA
Thiiringen als Unternehmerverband, versteht seine Aufgabe darin sich diesen Herausforde-
rungen zu stellen und sich entsprechend fiir deren Lisungen zu engagieren.

Seit drei Jahren nunmehr wirkt der DEHOGA Thilringen dem Fachkrifte- und Auszubilden-
denmangel mit der Vermittlung ausldndischer Auszubildenden entgegen. Anfanglich wurden
spanische lugendliche vermittelt, die nunmehr nach 3-jahriger Aushildung diese beendet
haben.

Zurzeit befinden sich in der Berufsschule des DEHOGA Thiringen KOMPETENZZENTRUM Be-
rufsschiller aus 12 Nationen. Diese machen alleine einen prozentuaien Anteil von beinahe 60
% der Gesamtschiileranzahi aus.

Im Jahr 2017 werden weitere vietnamesische Auszubildende die Aushildung beginnen, Im
Sommer wird ein Pilotprojekt, in Kooperation mit der GIZ, mit marokkanischen Auszubilden-
den beginnen.

Das ,Rundum-Sorgios-Paket”, welches den Berufsschulunterricht im Rahmen des Blockun-
terrichts, die (iberbetrieblichen Erganzungslehrgénge und bei Bedarf einen Wohnheimplatz
umfasst, wird seit derm Schuljahr 2015/16 angeboten.

Damit wird fir die Unternehmen als auch die Auszubildenden Planungssicherheit wihrend
der gesamten Aushildungszeit geboten, um auch die Aushildung im Gastgewerbe attrakiiver
zu gestalten,

Ein Ansatz ist dabej die bessere Planung von Ausblidung und Schule und auch Seminaren flr
die Auszubiidenden. Neben dem Lernen der tdglichen Arbeit unter professioneller Anleitung,
vermitteln die zusitziichen Oberbetrieblichen Ergdnzungsseminare Wissen auf hohem Ni-
veau.

Vorstand: Gudrun Ménnich Bankverbindungen selbsiatandige Stilung dee burgeslichen FReshis
Vorslind, ines Wilczask Dawtache Kreditbank eingalragen beim Thuringer Landeaveryallungaamt
Kante! 10011619597 Btiftungsverzeichnis-Nr. 925
BLZ 120 30000
Sitz der Sliftung: Erfurt Sleuernummer: 151/142/078115
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Somit gewdhrleistet der DEHOGA Thiringen mit seinem KOMPETENZZENTRUM eine dber-
durchschnittlich gute Aushildung fiir die angehenden Fachkrifte und {ibernimmt eine Vor-
bildfunktion hinsichtlich erfolgreicher integration von auslandischen Auszubildenden. Die
Verbesserung der Ausbildung und damit die Sicherung des Berufsnachwuchses war genau
die Motivation fur den DEHOGA Thilringen, die Berufsschule des KOMPETENZZENTRUM neu
aufzustellen.

Zukiinftig sollen diese Malinahmen weiter ausgebaut und verbessert werden um Aushil-
dungshetrieben im Gastgewerbe insgesamt einen umfassenderen Service bieten zu knnen,
wofir finanzielle Unterstiitzung unabdingbar ist.

Die Aushildungskooperation zwischen den Partnern solt verbessert, die Betreuung der Aus-
zubildenden sichergestellt und somit der Prozess der Aushildung im Thiiringer Gastgewerbe
strategischer und effektiv gestaitet werden.

Eine investition in die Jugend kommt einer investition in die Zukunfi gleich und diese Boi-
schaft gilt es zv unseren Partnern, den Hoteliers in Thilringen zu tragen und sie auch ent-
sprechend vorzuleben.

Dienstleistung mit Leidenschaft erbringen, kann sehr viel Spall machen. Der Umgang mit
Menschen und ihnen ihre Wiinsche zu erfillen ist Berufung. Das Feedback van den Gasten
ab dem ersten Tag der Ausbildung zu erhalten, ist ebenso Bestdtizung,

Gastfreundschaft und gute Kiche ist ein Ausdruck von Lebensqualitat, Dafiir brauchen aber
die Mitarbeiter und Unternehmer im Gastgewerbe auch die gesellschaftliche Anerkennung
und die entsprechende Wertschitzung.

Aus diesemn Grund wurde in diesem Jlahr erstmalig der Preis Gastgeber des Jahres in Zusam-
menarbeit mit dem Thilringer Wirtschaftsministerium, der Zulieferindustrie und dem DEHO-
" GA Thilringen vergeben.

Das Ziel dieses Wettbewerbes ist es, j3hrlich einen Thiringer Hotelier und einen Thiiringer
Gastronom sowie die Innovation des Jahres im Gastgewerbe agszuzeichnen, um damit eine
entsprechende Wertschitzung zu erreichen und in der Offentlichkeit auch Unternehmerper-
sdnlichkeiten, die sich um die Branche verdient gemacht haben, entsprechend zu wiirdigen,

Geehrt werden sollen Unternehmerpersdnlichkeiten, die selbstindig bzw. als beherrschende
Gesellschafter eines Unternehmens das wirtschaftliche Risiko ihres Unternehmens tragen.
Die Unternehmerpersdnlichkeiten missen im Thitringer Taurismus tatig sein.

Varsiand: Gudrun Marnich Bankverbindungen selbatstindige Sftung des bitrgerichon Rechls
Vorstand, Ines Wilczak Deutsche Kraditbank elngetregan betm ‘Thonnger Landesweiwalungs s
Kerte: 1001181557 Sliftungsverzelchnia-pr. 825
BLZ 120300 00
Sitz der Bliflung: Erfud Sleuemumnmear 161/1420078118
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3. Thiiringer Jugendmeisterschaften in den gastgewerblichen Beru-
fen

Die Organisation und Koordinierung der Thiringer Jugendmeisterschaften sowie die
Vorbereitung auf die Deutschen Jugendmeisterschaften der gastgewerblichen Berufe
steht im Mittelpunkt der Tétigkeit der Stiftung fiir gastronomischen und touristischen
Bildung.

Die Teilnehmer der Thiringer Ju-
gendmeisterschaften sollten vorab
entweder die Schulmeisterschaft
ihren Landkreisen gewonnen oder
sich direkt zur Teilnahme an den
Thitringer Meisterschaften beworben
haben.

Die Thilringer Jugendmeisterschaften
fanden am 14.April 2016 statt. Bei
den 24. Thiringer Jugendmeister-
schaften der gastgewerblichen Beru-
fe {iberzeugten Thilringens 16 beste
Nachwuchskrafte auf hohem Niveau.

Am Vormittag traten die Auszubilden-
den zum Theoriewettkampf, baste-
hend aus Fachtheorie, Fachrechnen,
Warenerkennung sowie einermn Kom-
petenz-Test, gegeneinander an,

Die Nachwuchskdche hatten die Auf-
gabe aus einem vorgegebenen Wa-
renkorb  unter anderem gefillt mit
Lammkeule, Salkaroffeln, Forelle,
Auberginen, Bohnen und weiteren
Gemilsen, Mango und Erdbeeren ein
4-Gang-Mentii fiir 8 Personen zu kreie-
ren, katkulieren und selbststandig

zuzubereiten. Die Punkte der Jury gab es nicht nur auf Geschmack, Kreativitat und
Prasentation des Menls, bewertet wurden auch Sauberkeit, Zeiteinteilung, Roh-
stoffverarbeitung und Arbeitstechniken.

Varstand: Gudrun Monnich Hankvarbindungen selbsiaitindige Siftung des birgedichan Reehiz
Vorstand: Ines Wilczak Deutsche Kreditbank gingetragen beim Thirnnger Landeavaryaliungsaml
Konto: 1001181987 Stiftungsverzeichnia-Nr. 928
BLZ: 12030000
Site der Stiftung: Erur Slewarnumemer; 151144078118
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Die Restaurantfachleute stellten
ihre Fahigkeiten unter anderem
beim fachgerechten Eindecken
von Festiafeln unter Beweis, Mit
Unterstlitzung der Hotelfachleute
serviertan sie den Gésten an den
festlich gedeckten Tafeln fach-
ménnisch das Festmen(.

tin Blumenarrangement stecken,
einen Cockiail mixen sowie ein
Hemd biligeln gehdrte zu den Pra-
xisaufgaben im Hotelfach.

Den Héhepunkt der Meisterschaften bildete nach dem Wettbhewerbsessen die feierti-
che Siegerehrung vor den geladenen Gésten aus Wirtschaft und Bildung. Die Prisi-
dentin des DEHOGA Thiringen und Vorstand der Stiftung, Gudrun Minnich, Ober-
reichte gemeinsam mit Dirk Ellinger, Hauptgeschéftsfihrer DEHOGA Thiiringen, die
Urkunden und Blumen.

Vorstand: Gudrun Mannigh Barkverbindungen smibsisténdige Stiftung des birgerlichan Rechts
Vorstand: ines Wilczak Pautsehe Kredithank #ingedragen beim Thiringer Landesverwallungsam!
Konto: 1001181447 SliftupgaversechnzNe, 925

BLZ: 120 300 00
&iz der Stiftung: Bdun Steuernummer: 154/142/0768118
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Nach einem spannenden Wett-
kampftag standen die Thiringer
Jugendmeister in den gasigewerb-
lichen Ausbildungsberufen fest:
Michelle Marth {Dorint Hotel Wei-
mar) sicherte sich den ersten Platz
in der Berufsgruppe Kochin/Koch,
Johannes Miller vom Hotel Ele-
phant Weimar setzte sich bei den
angehenden Hotelfachfrauen/-
mannern durch. Im Ausbildungs-
beruf Restaurantfachfrau/~-mann
gewann Antonia Voigt vom Met-
cure Hotel £rfurt Altstadt.

Die frisch gekiinen Thilringer Jugendmeister waren damit nominiert den Freistaat
Thiringen auf nationaler Ebene bei den Deutschen Jugendmeisterschaften in den
gastgewerblichen Berufen vom 14.10.2016 bis 17.10.2016 auf dem Petersberg in
Bonn zu vertreten,

Dank der grofizligigen Unterstlitzung der nachfolgend benannten Sponsoren heka-
men die Auszubildenden in diesem Jahr wieder gute Voraussetzungen fiir die Meis-
terschaften: METRO Cash & Carry Deutschland GmbH, OHG Selgros Erfurt, Ge-
tranke Waldhoff und Thiiringer Waldquell.

Varsiand: Gudrun Miinnich Eankvarbindungen saolbststéndige Stifteng des birgertchan Hechis
Vewstand, Ihes YWiltitak Deulsche Kreditbank eingetragen beim Thiringer Landesverwaltungsamy
Kaontg: 1001181997 Sliftungsvirzaichnis-Nr, 925

BLE: 120 300 00
Sitz der Bliung: Efurt Steuernummer: 154/142/078118
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4. Deutsche Jugendmeisterschaften in gastgewerblichen Berufen

Die Sieger der Landesmeisterschaften machten sich am 14.10.2016 zusammen mit
ihren beiden Mannschaftsbetreuern auf nach Kénigswinter, wo alijshrlich die Deut-
schen Meisterschaften auf dem Petersberg in einem zweitédgigen Wettbewerb ausge-
tragen werden.

Motiviert von der feierlichen Atmosphére des Steigenberger Hotels auf dem Peters-
berg stellten sich unsere Teilnehmer den theoretischen Anforderungen des ersten
Tages.

Der Theorieteil gliedert sich zu gleichen Teilen in die Fachkunde und das Fachrech-
nen. Die Kéche mussten sich zum Beispiel mit Wahrungsrechnungen, Rezeptum-
rechnungen und diversen Kalkuiationen beschiftigen.

Die Restaurantfachleute ermitieften unter anderem Trinkgelder, Alkoholmengen und
Zinsen. Bei den Hotelfachleuten kam es darauf an Kalkulationsschemen anzuwen-
den und Uberweisungsbetrige unter Beriicksichtigung von Rabatten, Steuern und
Skonti zu ermitteln.

In der Fachkunde wurden den Kdchen Aufgaben zur Hygiene, zu Gefliige!, zu Teigen
und Massen, zu Garverfahren, zu Fleisch, Saucen, Kartoffeln und Proteinen gestelit.
Restaurantfachieute stefiten ihr Wissen zu Allergenen Zutaten, Marketingaktivitidten,
Weinen, Fachbegriffen und Weiterem unter Beweis.

Die Hotelfachleute wurden zu Threm Wissen (ber Hotelbuchungsportale, Verkaufs-
férderungsmalinahmen, Spirituosen, zum Kaufvertragsrecht, zu ihren Englisch-
Kenntnissen und anderen Themen geprift.

Die Aufgaben sind sehr umfangreich und kennzeichnen sich durch ihren sehr hohen
Anspruch. Es sollte sich immer wieder vor Augen gehaiten werden, dass bei den
Deutschen Meisterschaften die Besten herausgefiltert werden, sodass sich die Auf-
gaben entsprechend von den regularen Prifungen noch einmal abheben.

Deswegen ging es am zweiten Tag entsprechend mit aulergewdhnlichen Dingen bei
der Warenerkennung weiter. Es galt eine Agraffe, Kumnguat, Limequat, ein Nosing
Glas, ein Saibling und vieles mehr zu erkennen.

Zwm zweiten, praktischen Teil wurde eine Ausgangssituation vorgegeben: das Statt-
finden eines Hopfen & Malz Events zum Anlass: 500 Jahre Deutsches Reinheitsge-
bot. Die Hofa-Teilnehmer sollen Packages erstellen und einen Showtisch kreieren,
alles zum Thema Bier. Den Refas wurde die Aufgabe gestelit eine Konzeptionierung
einer Veranstaltung zu erstellen, sie mussten einen Krabbencocktail zubereiten, eine
Ente tranchieren und Cocktails zubereiten.

Vorstand: Gudrun Minnich Barkverpingungen sefhststéndige Stiftung des blirgerdichen Rechis
Vorstand: tres Wilczak Deutsche Kraditbank elngatiagen beim Thiringer Landesverwaltungsamt
Konia: 1001184507 Stiftungaverzetchita-Nr, 925

BLE: 120300 00
Sitz der Stiftung: Erfurt Slewernummer: 151/142/0768118
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Abschliefiend findet jedes Jahr das grofie Abendessen im Banketisaal statt. Jedes
Team wird einem Tisch zugeordnet, den es den gesamten Abend umsorgt und woflr
natlrlich ebenfalls Punkte vergeben werden.

Die Kéche bereiteten dieses Jahr aus
Entenbrust und Orangen die Vorspeise,
Fir die Suppe waren ein Kirbis, Ja-
kobsmuscheln und ein Saibling vorge-
geben. Der Haupigang sollte aus Kalb-
ricken Kreiert werden und flr das Des-
sert musste dieses Jahr Birnen und Ma-
gerquark verwendet werden.

Das Menl muss jeweils fiir zehn Perso-
nen gekocht werden und wird von den
Teammitgliedern serviert oder vorge-
legt. Schiussendlich bewerten gine Jury
die Leistungen nach Punkten.

Am Montag dem 17.10.2016 fand die allighrliche
feierlicher Siegerehrung in der Rotunde stalt.

tm Zuge dessen werden stets viele Danksagungen
ausgesprochen, Reden gehalten, aber auch die
vorderen Platze der drei teilnehmenden Berufsgrup-
pen,

als auch die besten Gruppenleistungen gekirt,

Bedauerlicherweise konnten unsere drei
Telinehmer keine vorderen Platze belegen,
die Enttduschung war zwar grof?, dennoch
kann ihnen niemand das einmalige Erlebnis

auf dem Petersberg nehmen.

Vorstand: Gudrun Minnich Bankverbindungen selbatatangige Sftung des Bitgedichen Rechts
Vorstand: ngs Wilczak Deutsche Kraditbank eingatragen beim Thirirger Landesyverwaliungsam
Konto: 1001181597 Stiftungsverzaeichnis-Mr. 825

BLa 12030000
Silz der Bliftung: Efur Stepernummer. 151142/078118
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Nach den Thiringer Jugendmeisterschaften wird zukiinflig umgehend mit den Be-
trieben der Sieger bzw. der vorderen Platze gesprochen, um die Teilnahme an den
Deutschen Jugendmeisterschaften zu besprechen. Dabei sollen Mégtichkeiten fiir
den Betrieb hinsichtlich Ubernahme bzw. Unterstiitzung fiir die anstehende Teilnah-
me aufgezeigt, aber auch die Langzeitorientierung der Jugendlichen in Erfahrung
gebracht werden.

Ab néchstern Jahr soll ein Trainingscamp fiir die potentiellen Teilnehmer der Deut-
schen Jugendmeisterschaften vor den Sommerferien organisiert werden. Denkbar ist
Azuhis aus niedrigeren Lehrjahren zu integrieren, um eine langfristige Férderung zu
beginnen. Wahrend des Camps sollen ginige Exkursionen stattfinden, um den Spaf
und die Begeisterung an der Branche zu bewahren, aber auch den Zusammenhalt
und die fachliche Qualifikation zu entwickeln, Das Camp soll in Zusammenarbeit mit
dem Projekt ,Weiter Bilden" organisiert und geférdert werden. Genaue Vorstellungen
werden aktuell in der Konzepterstellung zusammengetragen.

5. Jugendarbeit und Schulprojekte

Schon zur Tradition geworden ist der ,Soziale Tag" des Gutenberggymnasiums Er-
furt. Auch in diesem Jahr war das DEHOGA Thilringen KOMPETENZZENTRUM
wieder Partner der Aklion und unterstitzt die Schitier des Gymnasiums.

Vorstand: Gudrun Manaich Bankverbindungen selbstatindige Stiflung des burgerichen Rechts
Varstand: Ines Wilczak Deutsche Kroditbank mingetragen beim Thitdnger Landesverwaltungsamt
Kante: 1061181997 BliftungyvirzeichnisNr. 925

BLZ: 420 300 oo
Bilz der Sliflung: Edurt Beuermnummer: 151/142/078118
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Diese Art von Jugendarbeit erfreut sich immer groferer Beliebtheit und zeigt jungen
Schilern, welchen Spaf und welche Vielfait unsere Branche bringen kann.

Beim etwas anderen Projekitag
zaubern die Schillerinnen und
Schitler thr eigenes 3-Gang-
Meni, welches dann in gemiitli-
cher weihnachtlicher Runde

verspeist wird.
Vaorstand: Gudrun Moapich Bankyveckindungen solbststéndige Stiftung dos biirgerichen Rechts
Varstand: Ines Wilczak Deutacha Kredbank aingetragen beim Thinnger Lendasverwatiungsamt

Konta: 1001181097 Stifungsverzeichnig.Nr, 925
BLZ: 120300 00
Sitz der Stiftung: Erun Stouernemmer: 1511425078118
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6. Jugendweiheseminare

In Zusammenarbeit mit dem Erfurter Jugendweiheverein und dem DEHOGA Thiirin-
gen KOMPETENZZENTRUM wurden mehr als 25 Seminare zum Thema —Manieren
statt blamieren, Ratiniedtes zur Parly und Alkoholfreie Mixgetrdnke durchgefiihrt.
Mehr als 350 Teilnehmer hatten viel Spafll daran und verliefien das Seminar mit
neuem Wissen, Tipps und Tricks rund um Gliser, Servietten und schwierigen Be-
steckteilen sowie Verhalten beim klassischen Menil,

Tischkuttur fir Ladies & Gentleman: Manieren statt Blamieren, mit Schilern und El-
tern der 8. Klasse des Gutenberg-Gymnasiums fand statt. Wahrend der etwas ande-
ren Weihnachtsfeter wurden die Teilnehmer mit Tipps und Kniffen fir ein richtiges
VerhaHlen beim festlichen Essen versorgt.

Jugendiiche und Eltern hatten viel Spaf und das ein oder andere wird ab sofort be-
stimmt zuhause berlicksichtigt. Herzlichen Dank an alle Teilnehmer.

Teenies blicken hinter die Kulissen der Eventkiiche

Am13. Okiober verbrachten 10 Jugendliche mit der LEG Sommerschule (durchge-
hende Betreuung wahrend der Thiringer Ferienzeit) einen Ferientag mit Action und
Genuss. Nachdem sie am Morgen beim Kiettern ihre Muskeln testeten, schnupperten
sie am Nachmitiag in das Gastgewerbe hinein. Unter Anleitung von Dirk Ellinger und
Michael Schreck, Kochauszubildender im 3. Lehrjahr, iibten sich die Ferienteenies
u.a. an der Herstellung von Schnitzeln, Wirsinggemiise, Klrbissuppe in 2 Variatio-
nen, Fischfilet und Crépe Suzette (natlrlich alkoholfrei)!

Varstand, Gudrun Mlnnich Bankvarbindungen salbstatindige Stillung des bérgerdichen Rechls
Varstand: Ines Witiak Doulsche Kreditbank eingetragan beim Thoringar L andesverwaiiunpsamt
Kl 10013871997 Slilungsverzoichnis-Mr. 925

BLZ; 12036000
Sidz der Stfung: Erfurl Stevarnummer; 1511427078118
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An Topf und Pfanne verging die Zeit wie im Flug. Beim gemeinéaman Essen ‘im Res-
taurant war man sich einig - alle kénnen kochen und hatten sichtlich Spafi dabei.

Projekttag mat anders

Varstand. Gudrun Mlnnich Bankvarbincungen sethataldndigs SUftung des birgerichen Rechts
Varstard: ines Wilczak Dautsche Kraditbank elngetragen beim Thiringer Landesverwaltungsamt
Konte: 1001181557 Stiftungaverzeichnis-Nr, 925

RLL 1320 300 00
Sitz der Bliftung: Edurt Sleusroummer: 151142/078118
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Hier blickte am16.Juni 2016 die Klasse 7 B des Albert-Schweitzer-Gymnasiums Erfurt hinter
die Kutissen der Eventkiiche Thiringen, Die Schilerinnen und Schiler zauberten unter Anlei-
tung ein vegetarisches 3-Ginge-Meni.

Gemeinniitziges Kochevent mit dem Jugendrechtshaus Erfurt

Das Jugendrechtshaus und der DEMOGA Thilringen luden gemeinsam zu einemlockeren
Kochevent ein, welches selbstredend natlirlich einen ernsten Hintergrund hatte. Die Stiftung
unterstiitzte dieses Projekt.

Vorstand: Gudrun Minnich Bankvarbindungen salbetettndige Sittung des bhigedichen Rechte
Vorstand: Iney Wilexzk Deutsche Kreditbank mingetragen bedm Thoringes Landesverwaltipngsamt
Kante: 10011819587 Sliftungsverzeichnis-Mr. B28

812 120 300 00
Sitz der Stftuny: Edur Steuernummer: 151/14 2078118
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Ausbildung im Gastgewerbe - Perspektive und Aufstiegschancen

Aniédsslich des Sommerfestes am22.Juni2016 wurden Ausbildungsbetriebe im Thi-
ringer Gastgewerbe fiir ihre hervorragende Aushildung geehrt. Dies waren:

- Dorint Hotel Weimar
- Mercure Hotel Erfurt Alistadt
- Hotel Elephant Weimar

Die Ehrung nahm die Prdsidentin des DEHOGA Thiiringen und Vorstandsvorsitzende
der Stiftung, Gudrun Miinnich, vor. Sie wilrdigte dabei insbesondere die seit Jahren
stetige Ausbildungsqualitdt und auch die Unterstiitzung und Motivation der auszubil-
denden an Berufsweltstreiten tetlzunehmen.

Tag der Berufe auf der Fachmesse INOGA/TKA

Im Rahmen der IKA/Inoga Messe 2016 fand
am 23.10.2016 von 10:30 Ubr bis 12:00 Uhr
der ,Tag der Berufe", an dem 17 Jugendh-
che, teilweise mit thren Eitern telinahmen.
Die gute Zusammenarbeit des DEHOGA, der
IHK, der Arbeitsagentur, der Barkeeper Uni-
on (Hr. Danny Miller) und dem Kilchenmeis-
ter Hr. Jorg Schade (Monitovac) resuitierte in
einem bunten Programm zum spannenden
Kenneniernen der gastgewerblichen Berufe,

Den interessierten Jugendlichen wurden

. Einblicke in den Berufsalltag gegeben. Die
4 Mdglichkeit selbst akliv zu werden, erhiel-
! ten sie am Stand der Deutschen Barkee-
perunion, durch das kreieren eines eige-
nen Cocktails.

A . . . selbststandige SHfiung des iagerichen Rectts
Veratany; Ines Wikktak Deulsche Kraditbank elngetragen beim Thoringer {andesvarwatiungasmi
Kanla: 1001181997 Stiungsvorzeichnis-Mr. 925
BLZ: 12030000
Sitz der Stiftung: Erfurt Steuernummer; $51/1142/078118



Stiftung tr gastronomische und touristisehe Bilduny  Wilterdaer Weg 3 © 95092 Edunt
For {03 811 59 Q7 B0 ' Fax (D3 61) 59 07 B1 0
info@sttung-gastronomische-bildung. de | www.stittung-gastronomisclie-bildung. de

STIFTUNG

i A DR N AL

FEE S A O T A BN A A N A R T

Dieser Cocktail, als auch verschiedene Apfel- und Kartoffelsorten, sowie Kleinigkei-
ten nach dem Showkochen mit Hr. Schade, durften seiber probiert werden.

i

Burch das Programm fuhrten je ein Ansprechpariner der Agentur, der IHK und des
Dehoga, die sédmtliche Fragen der Jugendlichen beantworteten und versuchten bei
den Jugendlichen die Begeisterung zum Beruf zu wecken bzw. zu verstirken,

Vorstand; Gudrun Minnich Barkverbindungen selbatatangige Stiftung des bigerdichen Rechls
Viratand; ines Wilexak, Deutsche Kredilbank eingetragan betm Thiringer Landesveswaliungsamt
Konte: 1001181297 Stiftungsverzeichnis-pr. §2%

BLZ 120 30C Do
Site der Siflung: Efurt Steuemummer; 151UTANR7E11R



Stiftung e gastranamische und ouristisehe Bildung  Wittardaer Weg 3 . 98692 Edun
Fon {03 81) 59 07 80 - Fex (D3 61) 58 07 810
info@sliftung-gastronomischa-bildung, de | www, stHUNG-gastronamizehabildung.de

J—— .

STIFTUNG
ParH oA PRy N A RO R DD

IR M B S O I T (T 1 I8 Rt

Auch im Jahr 2017 wird die Stiftung sich an der Umsetzung bewdhrter Projekte, als
auch neuer Projekie beteiligen, um den Zielen der Férderung der Kochkunst und der Ess-
und Tafelkultur sowie die Forderung der Berufsausbildung wieder etwas naher zu kom-
mer.

Erfurt, 06.02.2017

)

drynMunnich
Varstand
Yorstand: Gudrun Munrnich Bankverbindungen selbstaiandige SUMung des blrgelichen Rechls
Vorslard: Ines Wilczak Deutsche Kreditbank eingetragan beim Thiifinger l.andesveryallungsam)

Kento: 10071181957 Stiftengsverzaichnis-Nr. $25
faLd 130300 00
Sz der Stftung: Erfurt Stevemummer. 161142078115



